1986 C+E ANALiTlCA, S.L.

C'l'e Camino del Maestro Vicente 25
Analitica 41309 - La Rinconada - SEVILLA
Telf.: 955 79 77 07
Fax. 955 79 82 53

PRODUCTO: MELAZA DE CANA

DESCRIPCION: Liquido viscoso de origen vegetal, de color marrén oscuro, procedente
de la concentracién de los caldos de produccion de azucar de cafia de azlcar. De
calidad alimentaria, sus propiedades como fertilizante son muy interesantes.
Totalmente soluble en agua.

COMPOSICION: valores expresados en % peso/peso sobre muestra himeda:

®  PHui 5.0

e C.E.(mS/cm)...ccccviiiiiiiiieeennns 31.5

e DENSIDAD (Kg/l)....cooeevveeennnnn. 14

e HUMEDAD..........oeiiiiiiiiennes 26.0 (a 110°C)

e CENIZAS.........coiiii 12.30 (Por calcinacion 550°C)
e MATERIAORGANICA............. 61.7 (Por calcinacion 550°C)

e EXTRACTO HUMICO TOTAL... 56.5
e NITROGENO TOTAL (%N)....... 1.3
e FOSFORO TOTAL (% P20s)...... 0.5
e POTASIO TOTAL (% Kz20)......... 4.0

FABRICACION: Concentracion de los jarabes tras la extraccion de azicar de cafia.
DOSIS: Riego por goteo:
- Algodon, hortalizas, ornamentales 60-65 I/Ha y afio
- Citricos, olivo, vid: 60-80 60-65 I/Ha y afio
- Frutales: 70-80 60-65 I/Ha y afo
Foliar: 100-300 cc/HI
Se aconseja aplicar en primavera
ENVASES:

No mezclar con productos incompatibles con la materia organica ni con productos muy
alcalinos ni con acido fosfarico.

Lab. Autorizado por la Consejeria de Agricultura y Pesca. Autorizacion N° A-149-AU (RESULTADOS NO OFICIALES)
Laboratorio colaborador de Organismos de Cuenca, Ministerio de Medio Ambiente
Laboratorio Autorizado de Salud Puablica con nimero A 365/I



